
  
 

 

 
 
 

“LE MOECHE” 
con i vini 
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www.ristorantedarosa.com 

 

Con la partecipazione  

della azienda… 
 

 

La ricerca della qualità totale. La passione per il  

proprio lavoro. Dalla vigna alla bottiglia, il team  

Villa Russiz lavora compatto, all’insegna  

dell’eccellenza in ogni competenza. Il segreto?  

Solide tradizioni, impegno costante e dedizione  

totale al sogno di versare nel bicchiere solo vino di 

gran classe. 
 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

Inizio cena ore 20,30 
 

 

€ 65,00 a persona 

 

Menu’ 
 

 Aperitivo in Cantina con Moeche arrostite in camicia  

 di pancetta 
  

 Collio Pinot Bianco  

 

 

 Moeche fritte su misticanza e aceto balsamico 

 Collio Friulano 

  

 

 Paccheri di Gragnano con Moeche, puntarelle  

 e acciughe del Mar Cantabrico 

 Collio  Chardonnay  Gräfin De La Tour 

 

 

 “Moeche in due” gratinate e in zuppa su morbida  

 polenta 

 Collio Sauvignon De La Tour 

 

 Crostatina alle nocciole e castagne con crema al 

 Picolit e il suo gelato 

 Picolit  

  

  Caffè  


