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Aperitivo in cantina:
Prosecco di Valdobbiadene Bisol e cocktail di frutta analcolico

Ostrica David Erve, bologna IGP affettata con Berckel su focaccine calde

Buffet:
Polpo alla catalana, bruschetta con alici fresche, carpaccio di salmone affumicato con crostini al burro, cocktail di
gamberi in salsa rosa, prosciutto crudo di Parma “ris. 18 mesi” al coltello su melone, salame osteria Marco d’Oggiono,

bigné con speck e brie, carpaccio di Chianina marinata, caprese di bufala, frittura di verdure all’Italiana

A tavola:

Risotto Carnaroli al pesto di rucola su carpaccio di bresaola artigianale di Madesimo e spuma di parmigiano

Eliche di Gragnano “Casa Gentile” con calamari, vongole veraci, code di gamberi e zucchine in fiore
Filetto di branzino arrostito al profumo di timo e limone con crema di piselli e patata in camicia di pancetta
Sorbetto al limone fresco con cannuccia di liquirizia

Tagliata di Chianina con datterini e cipolla rossa di tropea marinata su tappeto di fagiolini al basilico

Composta di frutta fresca con gelato al fior di latte
Torta Nuziale

Caffe lzzo e digestivo al carrello

Menu completo € 70,00

Vini
Chardonnay 2016 (La Vis) - Merlot 2015 (La Vis)
Prosecco di Valdobbiadene Jeio (Bisol) - Moscato d’Asti naturale Surgal (Elio Perrone)

IImenu sipuo personalizzare inbase alle vostre idee assecondando almassimo tutte le singole fasi della cerimonia,
curiomo tuttiiminimiparticolari con la professionalita maturata in quarant’anni ai esperienza al servizio della nostra
clientela cosi da rendere unico e speciale questo giorno cosiimportante

ristorante pizzeria DA ROSA snc
22070 Capiago Intimiano (Como) - Via Fiume, 19 - Tel 031461002 - Fax 031560093 - www.ristorantedarosa.com - chiuso il Lunedi



